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MISIÓN
"Mejorar sosteniblemente las 

condiciones económicas de los 
asociados y productores locales, 

mediante la producción, 
transformación y comercialización de 
productos de la chakra, conservando 

la cultura y el medio ambiente“



VISIÓN
Ser una empresa comunitaria líder en 
la exportación de cacao, sus derivados 
y productos de la chakra, reconocidos 

en el mercado local, nacional e 
internacional por su calidad, 
sostenibilidad e innovación 

permanente.



KALLARI

- 340 FAMILIAS PRODUCTORAS (2022)
- 22 COMUNIDADES
- 5 PARROQUIAS
- 95% KICHWAS
- 5% MESTIZOS
- PROCESO ORGANIZATIVO 1997
- JURIDICO DESDE 2003 (MICIP) 
- TRASPASO 2013 (SEPS)
- ADICIONALMENTE BENEFICIAMOS A MAS 1000 
FAMILIAS EN LA AMAZONIA (Compra de cacao)
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ENTIDADES DE CONTROL Y SUPERVISIÓN
-Superintendencia de Economía Popular y Solidaria 
(SEPS)
-Servicio de Rentas Interna (SRI)
-Ministerio de Trabajo
-Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social (IESS)
-Agrocalidad
-ARCSA
-MAATE
-Contraloría General del Estado
-Agencias de Certificación
-Auditorias de Proyectos de cooperación





¿QUE HACEMOS?
Seguimiento y Asistencia Técnica a Productores en chakras (Cacao, Vainilla y 
Guayusa)

1. EQUIPO TÉCNICO - EXTENSIONISTAS 2. CAPACITACIÓN Y SEGUIMIENTO A PRODUCTORES

3. RESULTADOS (CACAO Y VAINILLA)



¿ QUE HACEMOS?
- Apoyo en los procesos de auditorias u veedurías a productores de cacao, vainilla y 

guayusa en el sistema “Chakra” 

- Administrar el sistema interno de control (Orgánico, Fairtrade, SPG Chakra Amazónica)

COMITÉ DE ÉTICA 
DEL SPG CHAKRA

SIC-
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AGENCIAS DE 
CERTIFICACIÓN/COMITÉ

CERTIFICACIÓN



¿ QUE HACEMOS?

Apoyo al acopio y comercialización del cacao fino de aroma 

COMPRA DE CACAO ESCURRIDO FERMENTACION DEL CACAO

PROCESO DE SECADO DEL CACAOENVÍO DE CACAO A DIFERENTES MERCADOS



¿ QUE HACEMOS?
Procesamiento y comercialización de chocolates, cobertura y pasta de cacao.



¿QUE HACEMOS?
Apoyo al acopio, procesamiento y comercialización de la Guayusa (Sp. Ilex guayusa)

COSECHA DE LA GUAYUSA MARCHITAMIENTO DE LAS HOJAS

PROCESAMIENTO (TRITURADO-POLVO)ENVÍO DE CACAO A DIFERENTES MERCADOS



¿ QUE HACEMOS?
Apoyo al acopio, procesamiento y comercialización de la Vainilla Natural

COSECHA DE LA VAINILLA COMPRA A PRODUCTORES
MARCHITADO

SUDADOSECADO/ACONDICIONAMIENTOPRESENTACIONES PARA LA VENTA



¿ QUE HACEMOS?
Capacitación para la elaboración de artesanías y apoyo la 
comercialización.



¿ QUE HACEMOS?
Diseño y comercialización de paquetes turísticos.



-Cacao en grano
-Nibs de cacao
-Licor o pasta de cacao
-Cobertura  de 
chocolate

-Manteca de cacao
-Polvo de cacao
-Barras de chocolates
-Guayusa en polvo
-Guayusa triturada
-Vainillas
-Artesanías
-Tours

Productos  que  ofrece KALLARI



Mercados Especiales:
Chocolateros Ecuatorianos, Suiza, Alemania, 
Republica Checa, Canadá, Australia, entre otros

MERCADOS



BENEFICIO PARA LOS PRODUCTORES

1. Precios diferenciados (justos)

2. Compra de la materia prima a pie de finca (Cacao y 
Guayusa)

3. Seguimiento y asistencia Técnica

4. Escuelas de liderazgo para jóvenes y mujeres

5. Prácticas profesionales para hijos de socios

6. Beneficiarios de proyectos de cooperación 
(Donación de plantas, esquejes, materiales, 
herramientas, renovación de plantaciones, talleres 
de capacitación, entre otros)



ALIADOS ESTRATÉGICOS

1. Clientes nacionales e internacionales

2. ONG´s

3. Fundaciones

4. Organismo de las Naciones Unidas

5. Ministerios del Estado Ecuatoriano

6. Academia



Próximas cadenas a implementar

PATAS O MACAMBO MADERABLES ISHPINGO



Bladimir Dahua 
0989091536

GRACIAS POR SU ATENCIÓN…

www.kallari.com.ec
info@kallari.com.ec


